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前号でお知らせした南総シード主催によるファーマーズ

フェスタが、６日～８日まで道の駅「和田浦ＷＡ・Ｏ！」

で開かれました。その内容の一部を紹介します。

○大型の「花のディスプレイ」（アトリウムへ展示）

カトレアやシンビジューム・シクラメンなどの鉢物と、

極楽鳥花やゆり、アイリスなどの切り花が、大規模にディ

スプレイされました。訪れた観光客の皆さんが、感嘆の声

を挙げながら一様に写真に収めていました。

○バター作り体験（イベント広場、生きがいスペース） 大型の花のディスプレイ

ペットボトルに生クリームと牛乳、少しの塩を加え、約 20 分ほどシャカシャカ振るとバタ
ーと水分に分かれ、できあがりです。ビスケットに付け、おいしくいただきました。

○安房拓心高校生による販売（アトリウム入口）

高校生がヨーグルトや野菜、花の販売を行いました。人気

のあるヨーグルトは 15 分もすると売り切れ、サイネリアも
１鉢 300円と言うことで、お昼頃には売り切れました。
○花の無料配布（１１日に実施）

花のディスプレイに使われた切り花や鉢花を、11 日に抽
選で無料配布しました。東京や横浜、千葉など遠方からの参

加者も多く、一喜一憂していました。

このように地域を盛り上げるための取り組みが行われるの

踊りながらバター作り は、よいことですね。

南房総市と東京都武蔵野市は友好都市です。その武蔵野市へ訪問する市民交流ツアーが、１

月３１日（土）に行われました。この市民交流は友好を深めることを目的に、１年ごとに相互

に訪問することになっており、今年は武蔵野市を訪問する番でした。その訪問団に、和田地域

づくり協議会からも会員が参加し、武蔵野市民と交流しました。

訪問先は、武蔵野市のコミュニティ制度に触れる目的で

「吉祥寺南町コミュニティセンター」、観光資源としてガ

イド付きの散策を行う「井の頭公園」などでした。

参加者の感想を聞くと、「お互いの組織について」「有料

ガイドのあり方について」などで意見交換し、有意義に過

ごせたとのことでした。

来年は武蔵野市から南房総市へ迎えることになります。

このような交流が深まり、観光に訪れる方が増えることを

期待します。 井の頭公園ガイドの様子
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和田地域づくり協議会が主催する行事を紹介いたします。皆様の参加をお待ちしています。

申込先は両者とも、和田地域づくり協議会 TEL４７－３４２７です。

歩け歩け大会 よもぎ餅・さくら餅
第５回歩け 今年度第４

歩け大会を下 回の料理体験

記のように行 教室は、旬の

います。今回 食材である「よ

は和田町が誇 もぎ」を使っ

るハイキング て行います。

コースの一つ よもぎと言え

である「花嫁 ば「よもぎ餅」

昨年の歩け歩け大会 街道」です。 です。そこで こんなよもぎ餅を作る予定

このコースは前回行う予定でしたが、あいに 今回は、「よもぎ餅」と咲き始めた桜の葉を

く計画した日と予備日が、ともに荒天で中止と 使った「さくら餅」作りに取り組みます。２

なり、今回実施することになりました。 種類の餅で、季節を味わいましょう。

記 記

１．日 時 ３月１５日（日）9：30～ 14：00 １．日 時 ３月１７日（火）13：30～ 15：30
集合場所等は申込者へ連絡 ２．参加費 ８００円

２．参加費 ３００円 ３．会 場 和田コミュニティセンター

３．講 師 庄司忠夫さん いきがいスペース

（和田浦歩こう会会長） ４．講 師 高橋志眞子さん他（くすの木）

４．締 切 ３月９日（月）まで ５．締 切 ３月１０日（火）まで

５．定 員 ３０人を予定 ６．定 員 １０人

千倉漁港朝市に、和田地域づくり協議会が交流を目的に出店しています。この朝市は千倉地

域づくり協議会が主催しているもので、１～３月の毎週土・日曜日に、千倉漁港で開催してい

ます。朝市と言っても準備の関係で、10時～ 13時の開催です。
和田地域づくり協議会はこれまでも、三芳地域づくり協議会の夢楽祭りや友好都市・安中市

む ら

の安政の遠足前夜祭、旧和田町の友好都市・勝沼町のぶどう祭りに参加し、交流を深めていま
あんせい とおあし

す。今回も、各部会の活動写真を掲示したり、黄色の『ＷＡＯ！』のビブスを着用したりして、

和田地域づくり協議会のＰＲをしています。

この朝市で販売しているものは、和田で捕れた鯨を使った『クジラかつ』です。事前に味付

けされた『クジラかつ』をその場で揚げ、食べてもらっています。クジラを「懐かしい」と言

って購入してくれる方や、試食品を食べて「おいしい」

と言って購入される方などがいますが、その方々の多く

が「クジラ肉って、こんなにやわらかいの？」という言

葉をかけてくれます。

昨年は和食が、ユネスコ無形文化遺産に指定されまし

た。クジラ料理もその和食を担う料理の一つと思います。

また、牛肉などと比べると［高タンパク］［低脂肪］［低

カロリ－］と、三拍子揃った身体にやさしい食材と言わ

れています。これらのことから、今後も和田地区を中心

に食べ続けられたらと思います。 『 ＷＡＯ！』のビブスを着て


