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E-mail：chikura_kizuna@yahoo.co.jp 
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 地域の活性化を目的に活動している千倉地域づくり協議会『きずな』の「高家学ぼう会」部会で

は、日本で唯一、料理の神様を祀る高家神社を活用し、市内の産品育成や販路開拓を目的の「ふる

さと産品推奨品」を公募しました。 

 ９月１２ 日（金）、１０月２８日(火)の両日審査会を行い、新たに以下の商品が「高家ふるさと

産品」として認定されました。これにより、認定は1３業者2６品目になりました。 
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ふるさと産品推奨品シール 
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■ もりにく(有)重光       白浜町白浜2545 

■ 小間惣製菓             千倉町南朝夷１２０９－１ 

■ (有)寺澤製作所・とんがり島  千倉町北朝夷４８３ 

■ 生稲昭博          富浦町宮本５８２ 

☎ ３８－４１２１ 

☎ ４４－２７１１ 

☎ ４４－１２１１ 

☎ ３３－３７７６ 

  「高家ふるさと産品推奨品」 
            認定品のお知らせ 

① もりにく(有)重光の『里見和豚』       ⑤(有)寺澤製作所・とんがり島の『庖丁式ストラップ』 

② もりにく(有)重光の『里見和豚ロース味噌漬』 ⑥生稲昭博の『農家の菜の花煮』(ピリ辛) 

③ 小間惣製菓の『花ふわり』                               ⑦生稲昭博の『農家の菜の花煮』(黒胡椒) 

④ 小間惣製菓の『花マド』            ⑧生稲昭博の『農家の菜の花煮』(たまり） 

 

 今年、１月～３月まで行われ好評だった『ちくら港朝

市』を下記日程で来年も引き続き行います。 

 地域活性化を目指し観光の拠点とすべく、より多くの

出店ご応募をお待ちしています。(出店料は全期間で

5,000円です)  

出店ご希望の方は、お気軽にお問合せください。 

 
 好評だった 

 会場の様子です♪ 

    １月17日(土)～３月末の毎土日 

     １０時～１３時 

千倉漁港広場(漁村センター脇) 

お問合せ先 

 

千倉地域づくり協議会 

  『きずな』事務局 
   ☎４４－１１１３ 

      ⑤          ⑥ ⑦ ⑧                                                     

     ①            ②            ③            ④                  
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イベント開催のお知らせ 
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10/17秋季例祭で人

気だった包丁研ぎが

今回も出店されます 

   式題 『川の手鱸』  午後1２時１５分頃～ 
 
   
  ◎ 各種売店        午前１０時頃～ 
   ・特産品の販売 
   ・陶芸販売 
   ・古代米の大福、切餅の販売など 
 
  ◎ 高家ふるさと産品推奨品の販売 
              午前１０時頃～ 
 
  ◎ 包丁研ぎ  ・ 包丁販売 午前１０時頃～ 
   ・包丁研ぎ     ￥600～ 
   ・包丁販売  ￥2,500～ 
  

 庖丁研ぎは今回も混雑が予想されます。 

 なるべく お早目にお出しください。 

毎月第３日曜日に実施している千倉海岸の美化活動

（ビーチクリーン活動）を『きずな』は応援してい

ます。 

 日 時：11月16日(日)９時開始 （３０分程度） 

 場 所：南千倉海岸 

     川尻橋北側駐車場に集合  
※ゴミ袋は用意します。手袋や飲み物は各自でご用意ください 

                    主催：千倉海岸美化推進委員会 

 

南房総みんみんネット 

きずな通心は、インターネット上でも 

ご覧いただけます。（カラー版） 

検 索 

登録団体一覧：千倉地域づくり協議会『きずな』 

 

http://civil.mboso-etoko.jp/ 

※平成２６年 1１月４日現在の情報です 

（日
） 

四條流石井派一門庖丁式    
日本調理師鈴友会主催 

すずき 


